
“G3 Foods” – компания, объединяющая мечты и любовь к 
продуктам из Греции, занимается производством и реализацией 
оливкого масла под маркой “Aeonion”. 
Управленческая команда “G3 Foods” состоит из двух 
специалистов: Танасиса Бикоса и Тасоса Вургаса. 
Танасис Бикос - квалифицированный инженер с двадцатилетним 
опытом работы в Северной Европе.  
Таcос Вургас – потомственный специалист по переботке и 
производству оливкого  масла.

О компании G3 Foods

G3 Foods - высококачественное оливковое масло из Греции.



Мы, в компании “G3 foods”, назвали  наше оливковое масло 
“Aeonion”(в переводе с греческого “Вечное, непреложное”), 
это то, чем оливковое масло является для нас – греков и 
сопровождает нашу историю, культуру и традиции на 
протяжении многих веков. Всегда на нашем столе, оливковое 
масло в наших обычаях, в радости и горестях, отражает нашу 
непреложную связь с этим вечно-зелёным деревом. 
“Aeonion” от “G3 foods” является подлинным греческим 
оливковым маслом высшего качества и низкой кислотностью. 
Первичный отжим производится только из собранных в ручную 
спелых плодов и перерабатывется в оливковое масло путём 
холодного пресования для того, чтобы сохранить в продукте 
уникальные питательные ингридиенты.
Каждый год, используя сымые строгие критерии, мы 
отбираем оливковые рощи для производства лучшего 
оливкого масла, которое заслуживает право носить имя 
“Aeonion ”. Скоро, вы и сами убедитесь в этом ощутив 
его блестящий золотистый цвет, нежный вкус и фруктовый 
аромат. 
Пользуйтесь “Aeonion” каждый день. Это придаст лучший вкус 
любимому блюду, любому салату или маринаду, который вы 
приготовите, привлечёт пиканстность и здоровье в вашу жизнь! 

Aeonion   
роскошь доступная для Вас! 



 Оливковое масло “Оливковый миф PGI Лаконии” от “G3 
foods” является специальным видом, который производится на 
наиболее плодородных землях Лаконии и отличается уникальными 
индивидульными свойствами, как и Спартанцы – народ издревле 
живший на этих землях.   Оригинальность географического 
происхождение этого вида оливкого масла гарантирована  
Европейским Союзом.  
Этот вид выращивается и изготавливается в соответствии с самыми 
строгими государственными стандартами, регулирующими все 
этапы изготовления от плодов дерева до оливкого масла в вашей 
тарелке. Плоды сортов  “Koroneiki” и “Athinolia” собираются 
вручную в строго отведённое время и тут же перерабатываются в 
оливковое масло методом холодного прессования на фабриках в 
Лаконии. 

Наше масло “ Оливковый миф PGI Лаконии “ не похоже ни 
на какое другое масло, которое вы пробовали, оно содержит 
самый низкий процент кислотности, отличающийся золотисто 
зеленый цвет, запах который напоминает зеленые оливки и 
свежескошенную траву. Богатый и нежный вкус.
В каждой капле этого масла спрятана сила здоровья и 
философия древних греков.
Попробуйте его свежим в ваших салатах или добавляйте в каждое 
блюдо которое вы готовите. Каждый раз вы будете чувствовать, что 
вы пробуете его как в первый раз. Внесите в вашу жизнь красоту и 
здоровье  Древнегреческой Спарты.

Оливковый миф PGI Лаконии: 

вкус, здоровье и сила из Лаконии



Деликатный, непрерывный и тщательный процесс 
предшествующий производству каждой капли органического 
оливкого масла начинается с выращивания плодов на специально 
выбранных оливковых рощях Лаконии с использованием 
экологически чистых методов, которые помогают сохранять и 
поддерживать плодородие почвы.
Без удобрений или химикатов, используя силу и доброту солнца, 
ветер Эгейского моря и плодородную почву Лаконии фермеры 
в строго определённое время вручную собирают бесценные 
плоды для последующего изготовления оливкого масла на местных 
сертифицированных мельницах.   
Полезный и натуральный жим из двух сортов “Koroneiki” и 
“Athinolia”, “Оливковый Миф органический” от “G3 foods” 
представляет собой уникальное сочетание сильного вкуса, 
бархатистой текстуры и неповторимого аромата свежих фруктов. 
Низкая кислотность, отсутствие  пестицидов, обилие полезных 
полифенолов и ценных антиоксидантов оставляет легкое 
послевкусье и горчинку во рту.
“Оливковый Миф Органическое” - ваш ежедневный спутник для 
сбалансированной, вкусной и здоровой диеты. Обжаренное или 
из бутылки, оливковое масло привнесет лучший вкус в ваши салаты 
и любое другое блюдо. Органическое оливковое масло от самой 
природы для знаменитой средиземноморской диеты, которой вы 
можете наслаждаться каждый день!  

Оливковый миф 

органическое EVOO;

природа Лакронии на вашей тарелке



Оливковый Миф Премиум - лучшее оливковое маслом, которое 
предлагает “G3 foods”. Обладающий натуральным и насыщенным 
вкусом, этот продукт, без сомнения очарует Вас ярким цветом, 
а аромат вызовет в вашем воображении картины нетронутой 
природы Лаконии, где масло изготавливается из года в год. 
В особенности, данный продукт выделяется идеальными 
характеристиками по сохранению всех натуральных свойств и 
вкуса натурального жима из сортов “Koroneiki” and “Athinolia”.  
“Оливковый Миф Премиум” полностью оправдывает ваши 
ожидания: все параметры намного превосходят стандарты 
Европейского Союза предъявляемые к оливкому маслу!  

Кислотность продукта - самый важный критерий качества для 
ценителей оливкового масла, будучи очень низкой является 
визитной карточкой “Оливковый Миф Премиум”. 
Только самые качественные и спелые плоды тщательно, вручную 
отбираются для производства этого специального оливкого масла, 
что обеспечивает высокие органолептические свойства и богатое 
содержание пищевых ингридиентов. 
Уровень перекиси обеспечивает очень низкие показатели 
окисления, что в свою очередь гарантирует длительный срок 
годности продукта и удобство хранения.
Особенно низкое значение индекса K232 достигается за счёт 
быстрой переработки сырья в оливковое масло и современными 
технологиями упаковки. 
Идеальное значение индекса K270 подтверждает свежесть 
продукта и тщательность производства.
Наконец, нулевой индекс ΔK демонстрирует качество и, самое 
главное чистоту продукта.
Две столовые ложки этого уникального оливкого масла в 
день достаточно для обеспечения вас и ваших близких всеми 
преимуществами этого продукта для крепкого здоровья и 
долголетия. Используйте масло из бутылки или поджаренным для 
приготовлении салатов и других блюд. Это, безусловно, сделает 
все ваши блюда неповторимыми -  это научный факт!

Оливковый Миф

Премиум EVOO;

проверенный лидер 



Оливковое масло из Лаконии славится высоким содержанием 
полифенолов,  о чём свидетельствует характерный, слегка 
горьковатый вкус . Полифинолы дарят вам здоровье и долголетие,  
укрепляют защитные силы организма от серьёзных зоболеваний, 
таких как рак, атеросклероз, болезни сердца и печени. 
Полифинолы также обладают сильными антиоксидантными 
свойствами, задерживающими старение тела и кожи. 

Спарта,  дом царя Леонида,  был одним из самых важных и 
почитаемых городов Древней Греции, известный своей сильной 
армией, уникальной культурой и особым рационом питания, 
который дарил силы, здоровье и долголетие знаменитым 
спартанцам.
Спарта является столицей современной Лаконии, самой 
южной области материковой Европы.  По берегам реки Еврот, 
пересекающей Лаконию , простераются плодородные долины 
со старейшими оливковыми рощами в Греции. Величественные 
и безмятежные горы Парнонас, солнце Греции и бриз Эгейского 
моря придают свежесть оливковым деревьям, который 
существовали там с начала времён. 
С любовью, заботой и уважением к окружающей среде фермеры 
Лаконии растят и ухаживают за оливковыми деревьями, тёплое 
лето, мягкая зима и богатая почва Лаконии обеспечивает 
производство оливковое масло на протяжении многих веков 
начиная с 2500 года до н.э.

Полифенолы для отличного здоровья!

Спарта, Лакония и оливковковое масло



Оливковое масло Лаконии обязано своим названием земле и 
специальным сортам, культивируемыми фермерами в этом 
регионе. 
Сорт Athinolia приносит плоды, которые рано созревают, имеют 
мощный фруктовый вкус, сильный аромат и низкую кислотность. 
Koroneiki - типичный греческий сорт, известный 
высококачественным жимом, а почвы Лаконии усиливают его 
аромат и пикантный вкус. 
Смесь этих двух сортов придаёт оливкому маслу бархатистый, 
свежий, слегка горький и сбалансированный пикантный вкус. 

Компания G3 foods заинтересована в работе с Российскими 
импортёрами для совместного развития продаж в России. 
Мы предлагаем оливковое масло на следующих условиях: 

Специальные сорта получаемые
из оливкового масла

Сотрудничество и 
дистрибуция. 

 

Оливковое масло Лаконии обязано своим названием земле и специальным сортам, 
культивируемыми фермерами в этом регионе.  
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сильный аромат и низкую кислотность.  

"Koroneiki" - типичный греческий сорт, известный высококачественным жимом, а почвы Лаконии 
усиливают его аромат и пикантный вкус.  

Смесь этих двух сортов придаёт оливкому маслу бархатистый, свежий, слегка горький и 
сбалансированный пикантный вкус.  

Сотрудничество и дистрибуция.  

Компания“G3 foods” заинтересована в работе с Российскими импортёрами для совместного 
развития продаж в России.  

Мы предлагаем оливковое масло на следующих условиях:  

Ретейлинговые цены (в Евро за единицу продукцииe)  на условиях CIF - таможня РФ 

Упаковка мл. 
Тип 

контейнера 

Aeonion 
EVOO 

  
  
  
  
  

Тип 
контейнера 

Olive Myth 

Органическое Премиальный 
PGI 

Лакония 

Стеклянный бутыль 250 Дорика 3,60 Ноктюрн 4,84 4,47 4,26 

Стеклянный бутыль 500 Дорика 6,29 Ноктюрн 8,46 7,81 7,44 

Металический кейс 5000 5 л. кейс 29,45 Кейс - - - 
 

По вопросам совместной работы просим вас связаться с нами : 

Танасис Бикос-  +30-693660635, ath.bikos@g3foods.com 

Таcос Вургас -  +30-6947351875  an.vourgas@g3foods.com  

C уважением, ваш “G3 foods”. 

 



По вопросам совместной работы просим вас связаться с нами :
Танасис Бикос-  +30-693660635, ath.bikos@g3foods.com

Таcос Вургас -  +30-6947351875  an.vourgas@g3foods.com 

C уважением, ваш G3 foods.


